
Allergene können Ihre Gesundheit gefährden bzw. Allergien auslösen. Bitte beachten Sie die Kennzeichnung  
** Wir verzichten soweit es geht auf die Verwendung von Zusatzstoffen 
10 Glutenhaltiges Getreide | 11 Krebstiere | 12 Eier | 13 Fisch | 14 Erdnüsse | 15 Soja 16 Milch (einschließlich Laktose) | 17 Schalenfrüchte | 18 
Sellerie | 19 Senf | 20 Sesam | 21 Schwefeldioxid und Sulfite | 22 Lupine | 23 Weichtiere |V Vegetarisch a mit Farbstoffen b mit 
Konservierungsstoffen c Antidoxydationsmittel d Geschmackverstärker e geschwefelt f geschwärzt g mit Phosphat h mit Milcheiweiß i koffeinhaltig j 
chininhaltig k mit Süßungsmitteln l enthällt Pherryalaninquelle m gewachst 

 

 
 

Restaurant Givaudan Deutschland GmbH 
Giselherstraße 11, 44319 Dortmund | 0231. 95811333| Mo-Fr. 8.00-10:30 und von 11:00 – 15:00 Uhr                                     

 

 
*Diese hochqualitative Bratwurst wird hergestellt aus dem Fleisch der edlen Schweinerasse Duke of Berkshire. Die Tiere 
wachsen unter natürlichen Bedingungen im Schweineparadies von Dr. Kees Scheepens - auch der Schweineflüsterer genannt 
- auf. 
*Die Korte Schweine können ein Leben im sogenannten „Fünf Sterne Stall“ genießen: Aromatherapie, Sporttraining mit 
Bällen, Freilauf mit Wetterschutz und dazu Musik garantieren ein „glückliches Schweineleben“ Schauen Sie direkt über die 
Webcam in den Fünf Sterne Stall von Bauer Korte www.bauerkorte.de 

 
SIE SUCHEN EIN PASSENDES CATERING? 

Wir gestalten ein Angebot nach Ihren individuellen Wünschen Kirchhörder Straße 15b, 44229 Dortmund |   

0231.534 033 15 |   info@heute-gut-essen.de www.heute-gut-essen.de |   josephsdortmund  
 

37.KW Große Salatteller 
(Blattsalate, Möhren, 

Tomaten, Gurken) 

  

Täglich wechselnde Tagesgerichte  

Montag 
12.09.2022 

„Saisonsalat“  
mit Käse und Trauben 
b,c,10,12,15,16,18,19 

„Gulasch“ 
vom Schwein und Salzkartoffeln   
a,b,c,10,12,15,16,18,19 
Chicken Burger Menü inkl. 
Durstlöscher (6,50€) 
 

„Hühnerfrikassee“ 
mit Spargel, Champignons und 
Erbsen dazu Butterreis   
a,b,c,10,11,15,16,18,19,20,21 
 
                   5,10 € 
 

Dienstag 
13.09.2022 

„Saisonsalat“  
mit Speckkrusteln und 
Brotchip 
b,c,10,12,15,16,18,19 

„Arabisches Linsengemüse“ V 
fein würzig mit Joghurt-Minz-Dipp   
b,c,10,12,15,16,18,19,20 
 

„Josephs Curry-Wurst-Tag“ 
Wahlweise mit normaler Bratwurst 
(4,10 €) oder Duke of Berkshire* 
(5,10 €) 
mit hausgemachter Currysauce, 
Pommes und Salat 
a,b,c,i,k,1,2,16,18,19 

Mittwoch 
14.09.2022 

„Saisonsalat“  
dazu marinierte Linsen 
b,c,10,12,15,16,18,19 

„Hähnchensteak“ 
mit Rahmkohlrabi und Kartoffeln  
b,c,10,12,16,18,19,21,22 
Chicken Burger Menü inkl. 
Durstlöscher (6,50€)  

„Röstitaler“ V 
mit frischem Saisongemüse und 
Sauce Hollandaise    
a,c,h,g,10,12,16,18,19 

Donnerstag 
15.09.2022 

„Saisonsalat“  
mit Hähnchenbrust und 
Sweet Chili    
b,c,10,12,15,16,18,19 

„Josephs Schnitzel-Tag“* 
Vom Schwein „Wiener Art“, dazu 
Pommes, Sauce und Salat 
(Bauer Korte 6,90 €) 
10,12,16,18,19 

„Spaghetti“ V 
Gabelspaghetti in Spinatrahmsauce  
a,b,c,d,g,10,12,15,16,18 

Freitag 
16.09.2022 

„Saisonsalat“  
mit Gemüsefrikadelle   
b,c,10,12,15,16,18,19 

„Kibbeling“ 
mit Remoulade und Bratkartoffeln   
a,b,c,g,10,12,13,16,18,19 

„Linsensuppe“ 
Wahlweise mit Mettwurstscheiben 
a,b,c,d,g,10,12,15,16,18,21 

Preise 4,50 € 5,10 € 4,10 € 

Nichtbetriebs- 
Angehörige 

5,50 € 6,50 € 5,90 € 


